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Angebote freibleibend 

Druckfehler nicht ausgeschlossen 

 

Preise gültig bis März 

 2023 

 

Buffet 

-1- 

 

SALATPLATTE MIT ZWEIERLEI DRESSING 

KARTOFFELSALAT 

 

PARTYFRIKADELLEN 

ZARTE SCHNITZEL VOM SCHWEIN 

SCHINKENRÖLLCHEN MIT SPARGEL 

 

RÄUCHERLACHS 

FORELLENFILETS 

HERINGSRÖLLCHEN 

MIT MEERRETTICH UND DILLSENFSAUCE 

 

GEMISCHTE KÄSEPLATTE 

STANGENBROT 

BUTTER UND KRÄUTERBUTTER 

 

VANILLECREME  

SCHOKOLADENCREME 

 

 

 

WARME GERICHTE (BITTE WÄHLEN SIE 2 AUS): 

 

*SCHWEINEFILET AUF PFEFFERRAHMSAUCE 

 

*DEFTIGER SPIEßBRATEN 

 

*CURRYGESCHNETZELTES MIT FRÜCHTEN 

 

*RINDERBRATEN MIT FEINER SAUCE 

 

DAZU SERVIEREN WIR EINE GEMÜSEAUSWAHL 

UND KROKETTEN & RÖSTITALER 

 

30,50 €/Person  

 

 

 

 

Buffet 

-2- 

 

GRIECHISCHER BAUERNSALAT 

      TOMATE-MOZZARELLA MIT BALSAMICOCREME 

 

SCHEIBEN VOM ROASTBEEF 

ZARTE SCHNITZEL VOM SCHWEIN 

GEFÜLLTE PUTENRÖLLCHEN 

 

RÄUCHERLACHS & GRAVED LACHS 

         FORELLENFILETS,MARINIERTE SHRIMPS 

MEERRETTICH UND DILLSENFSAUCE 

 

VERSCHIEDENE KÄSESORTEN 

MIT BUNTEN TRAUBEN 

 

STANGENBROT 

BUTTER UND KRÄUTERBUTTER 

 

WESTFÄLISCHE ROTE GRÜTZE 

VANILLESAUCE 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

 
 

 WARME GERICHTE (BITTE WÄHLEN SIE 2 AUS): 

 

*LACHSFILETS AUF BLATTSPINAT 

 

*SCHWEINEFILET STRINDBERG MIT RAHMSAUCE 

 

*PUTENGESCHNETZELTES MIT CHAMPIGNONS 

 

* RINDERBRATEN MIT FEINER SAUCE 

 

DAZU SERVIEREN WIR EINE GEMÜSEAUSWAHL 

SPÄTZLE , KROKETTEN & RÖSTITALER 

 

33,50€/Person  

 

 

http://www.altepost-bochum.de/


 

Büffet 
-3- 

 

ITALIENISCHER NUDELSALAT 

TOMATE-MOZZARELLA 

SALTAUSWAHL MIT GEFÜLLTEN 

TOMATEN UND OLIVEN 

GEBRATENE ZUCCHINI 

 UND AUBERGINE AN PESTO 

 

ITALIENISCHE SALAMI 

PARMASCHINKEN AUF 

HONIGMELONENSCHIFFCHEN 

 

GERÄUCHERTE LACHSSPEZIALITÄTEN 

DILLSENFSAUCE 

FORELLENFILETS MIT MEERRETTICH 

SHRIMPCOCKTAIL 
 

AUSWAHL AN  

HART- & WEICHKÄSEN 

STANGENBROT 

BUTTER UND DIP 

 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

MASCARPONECREME MIT ERDBEEREN 
 

 

WARME GERICHTE (BITTE WÄHLEN SIE 3 AUS): 

 

*LACHSPFANNE MIT GARNELEN IN KRÄUTERSAUCE 

*SCHWEINEFILET AUF   TOMATENPFEFFERSAUCE  

   MIT MOZZARELLA ÜBERBACKEN 

*HÜHNERBRÜSTCHEN AUF BLATTSPINAT 

*KASSLERLACHSBRATEN IN BURGUNDERSAUCE 

*SCHWEINEFILET AUF CHAMPIGNONRAHMSAUCE 

zu den Hauptgerichten :  

bunte Nudeln, Röstis und Kroketten  

Gemüseauswahl mit Sc. Hollandaise 

39,50 €/Person 

 

ALL-INKLUSIVE BUFFET 
GÜLTIG VON 18.00 – 23.30 UHR 

KALT-WARMES BUFFET UND 

 ALLE IM FOLGENDEN AUFGEFÜHRTEN GETRÄNKE 

AB 25 PERSONEN       

       PRO PERSON  € 70,50   

  KINDER BIS ZU  12 JAHREN  € 35,00 

KINDER BIS ZU   3 JAHREN FREI 

 

Sektempfang zur Begrüßung 

 

Griechischer Bauernsalat 

Marinierte Tomaten mit Mozzarella 

 

Roastbeef mit Sc. Remoulade und Cornichons 

Schweinemedaillons mit Kräuter-Käse Garnitur 

Geräucherter Schinken mit Melone 

 

Auswahl an Fischspezialitäten: 

• Graved Lachs  

• geräucherte Forelle 

• Makrelenfilets  

• Räucherlachs 

                    Sahnemeerrettich und Honigsenfsauce 

 

 

½ Eier mit marinierten Shrimps 

 

Gemischte Käseauswahl 

aus verschiedenen 

Hart- und Weichkäsen 

 

Stangenbrot mit 

Butter und Knoblauchbutter 

 

Dessert: 

                      Mousse au Chocolat   

                   Rote Grütze mit Vanillesauce 

 

 

 

 

                           Warme Gerichte: 

 

Putenbruststreifen mit Broccoli 

 in Sc. Hollandaise, 

 gratiniert mit Goudakäse 

 

Zartes Schweinefilet auf Pfefferrahmsauce 

 

Kartoffelgratin und Kroketten 

 

 

 

 

 

 

Getränke: 

• König Pils, Radler Alsterwasser 

• Diebels Alt, Krefelder 

• Alkoholfreies Bitburger Bier vom Fass 

• Pepsi Cola, Mirinda, 7Up, Wasser 

• Apfelsaft, Apfelschorle, Orangensaft 

• Kaffee, Tee 

• Weißwein, Rotwein, Rose 

• Weizenkorn 

• Doppelwacholder 

• Bommerlunder 

• Aufgesetzter 

• Weinbrand 

• Wodka 

• Ramazotti 

 

 

Freie Getränkeauswahl 12,00 €/Person zusätzlich 

 

Kaffeetafel (bunte Platten/ 2Stck Kuchen/Person)12,90€ 

Kaffeegedeck 6,90€/Person 

 

 

 

 

 



 

Menüs 

 

Vorsuppe nach Wahl: 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 

mit Markklößchen und Gemüsestreifen 

-- -- -- -- -- 

Waldpilzrahmsüppchen 

-- -- -- -- -- 

Tomatencremesuppe 

mit einem Sahnehäubchen 

-- -- -- -- -- 

Broccolicremesuppe 

mit einem Sahnehäubchen 

-- -- -- -- -- 

Hühnersüppchen 

 

 

 

Menü -1- 

 

Schweinefilet und Rinderbraten 

Dunkle Pilzrahmsauce 

Gemüseauswahl auf Sc. Hollandaise 

Salzkartoffeln und Kroketten 

28,90 €/Person 

 

 

Menü -2- 

 

Putenbrust und Schweinefilet 

Fruchtige Curryrahmsauce 

Champignonrahmsauce 

Gemüseauswahl auf Sc. Hollandaise 

Kroketten und Röstis 

27,90 €/Person 

 

 

 
 

Menü -3- 

 

Rinderfilet und Schweinefilet 

Whiskypfeffersauce 

Gemüseauswahl auf Sc. Hollandaise 

Kroketten und Röstis 

32,90 €/Person 

 

 

Menü -4- 

 

Schweinefilet und Rinderfilet 

an Pfifferlingrahmsauce  

mit Bündelböhnchen 

Kartoffelgratin & Kroketten 

Gemüseauswahl auf Sc. Hollandaise 

34,90 €/Person 

 

 

Menü -5- 

 

Schweinefilet und 

rosa gebratene Entenbrust 

Orangen-Cointreausauce 

Gemüseauswahl auf Sc. Hollandaise 

Kroketten und Röstis 

31,90 €/Person 

 

 

Kinder bis zu 3 Jahren sind Hausgäste 

Kinder bis zu 12 Jahren zahlen den halben Preis 

 

 

 

Zu allen Menüs/Büffets decken wir die Tische mit 

weißer Tischwäsche, Stoffservietten und Kerzen ein. 

Frische Blumengestecke können ab 9,00€/Stck 

zusätzlich bestellt werden 

Dessert nach Wahl: 

 

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne 

-- -- -- -- --  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

-- -- -- -- -- -- 

Bayrischcreme mit Früchten 

-- -- -- -- -- -- 

Westfälische Rote Grütze mit 

Vanilleeis und Sahne 

-- -- -- -- -- -- 

Variation von weißem und braunem 

Mousse au Chocolat (pro Person + 3,00€) 

-- -- -- -- -- --  

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 

und Sahne (nur in der Saison! pro Person +2,50€) 

-- -- -- -- -- -- 

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce, 

Eiscreme und Sahne (pro Person + 2,50 €) 

 

Vorspeisen: 

zur Menüerweiterung 

 

Shrimpcocktail 

mit Baguette und Butter 

9,50 €/Person 

 

„Sylter Fischteller“ 

Räucherlachs, Forellenfilet, 

marinierte Shrimps, Baguette mit Butter 

13,50 €/Person 

 

Gemischte Blattsalate an Himbeervinaigrette 

mit marinierten Putenbruststreifen 

Baguette und Butter 

9,90 €/Person 

 

Gemischter Salatteller 

mit Dressing, Brot & Butter 

4,90 € 
 


